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Lyon, le 20 octobre 2023 
 

COMMUNIQUÉ DE PRESSE 
Victoires des cantines rebelles 2023 : la Métropole de Lyon remporte le Prix 

de l’engagement politique  
 
La Métropole de Lyon, candidate au concours national « Les Victoires des cantines rebelles » 
organisé par Un Plus Bio, vient de remporter le Prix de l’engagement politique 2023. Une belle 
récompense pour la collectivité qui vient distinguer sa politique ambitieuse en faveur d’une 
alimentation locale de qualité pour les collégiennes et les collégiens du territoire 
 

À travers son projet « De la graine à l’assiette », la Métropole de Lyon avait candidaté parmi 32 autres 
villes pour présenter l’exemplarité de sa stratégie alimentaire qu’elle mène en faveur des 26 000 demi-
pensionnaires du territoire. Conquis par le projet ambitieux de la métropole écologiste, le jury a 
décerné un prix « coup de cœur » intitulé « Prix de l’engagement politique » pour récompenser une 
stratégie alimentaire imaginée avec les producteurs locaux qui privilégie les denrées alimentaires 
biologiques, cultivées en circuits-courts.  
 
« Ce prix vient saluer les fortes ambitions du projet politique de la métropole, qui embarque les 
différentes directions et les communes du territoire dans une politique alimentaire aux multiples 
contours, et qui progresse vite » annonce Stéphane Veyrat, directeur d’Un Plus Bio.  
 
« Nous sommes honorés d’avoir ce prix qui valorise notre engagement en faveur d’une restauration 
collective exemplaire qui offre aux élèves des repas de qualité avec des produits frais et locaux. Ce prix 
est le fruit de notre travail depuis plus de trois ans avec nos chefs de cantine qui ont à cœur de faire 
découvrir de nouvelles saveurs à nos collégiennes et nos collégiens » se félicite Jérémy Camus, vice-
président de la Métropole de Lyon déléguée à l’Alimentation, l’Agriculture et la Résilience du 
territoire. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Jérémy Camus vice-président de la Métropole de Lyon, Marine Gimaret chargée de mission du service 
agriculture et alimentation de la Métropole en compagnie de membres du jury et Natacha Polony 
marraine de l’édition 2023 des Victoires des cantines rebelles © Un Plus Bio 
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« Notre politique alimentaire s’appuie également sur l’éducation et l’implication de nos collégiennes et 
nos collégiens dans ce changement de comportement. Les producteurs se déplacent dans les 
établissements pour faire découvrir aux élèves les bénéfices des produits frais bios et locaux et penser 
la cantine de demain » ajoute Véronique Moreira, vice-présidente déléguée à l’Éducation et aux 
Collèges. 
 
En 2022, la Métropole de Lyon a soutenu 35 projets d’accompagnement au changement de 
comportement alimentaire et au développement du pouvoir d’agir sur son alimentation auprès du 
public scolaire ou des familles par l’organisation de différents défis et ateliers culinaires.  
 
 
Une politique alimentaire aux multiples leviers  
 
Depuis trois ans, la Métropole de Lyon concrétise sa politique alimentaire et met en œuvre plusieurs 
actions concrètes. Elle collabore étroitement avec les producteurs et les distributeurs du territoire 
pour structurer des filières alimentaires locales au profit notamment de la restauration collective.  
 
L’objectif : permettre aux restaurants des collèges de proposer une alimentation de qualité avec des 
produits frais, de saison et tendre vers 100 % de produits biologiques (hors produits de la mer) dont 
50 % de produits locaux. Un menu végétarien complet hebdomadaire est déjà proposé et sera bientôt 
complété d’une offre d’une option végétarienne quotidienne pour le plat principal. 
 
Pour répondre aux besoins d’approvisionnement en circuits-courts d’une partie des collèges, la 
Métropole de Lyon a le projet de créer une ferme métropolitaine à horizon mi-2024. Cette ferme 
produira des légumes et des fruits 
biologiques pour les cantines des 36 
collèges en régie (correspondant à 10 
500 repas jours) et le restaurant 
administratif de l’Hôtel de Métropole et 
de l’IDEF qui comptent près de 1 000 
repas jour.  
  
Plus d’informations sur la stratégie 
alimentaire de la Métropole de Lyon 
dans ses collèges à travers cette vidéo.  
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